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Diinya'da adi dondurma s6zciigi ile yanyana anilan iki sehir var. Biri ltalya'nin Roma seh-
i, digeriise Turkiye'nin Kahramanmaras sehri.

Kendine ozgul lezzeti ve farkli cesitleriyle modern dondurmaciliga yeni boyutlar katan
MARDO, Maras'in Unldi Ahir Dagi'nin gizelliklerinden beslenen lig yiz yilik dondurma-
cilik geleneginin urind,

Bu lezzet serlveninin bu gline ulasmasinda, dondurma dretimini sanat haline getirmis
bulunan Yasar Ailesinin pay biiyk, Kendilerinden dnceki dondurma ustalarnin deneyim-
lerini ortak bir killtir hazinesi kabul ederek gelistiren Yasar Ailesi, bugiin dilnya capindaki
iretim tesisleri ile birden cok markayr kendi biinyelerinde tretryor olmanin hakli guru-
runu yasamaktadir,

MARDO, Yasar Dondurma'nin diger markalarinda oldugu gibi, isin dogasindan gelen bazi
ozellikleri ite sektgrdeki diger firmalardan ayrilmaktadir.

£s gibt zwed Siccle auf der Welt, die besonders mit Speisecis in Verbindung gebracht wenden. Die
cing ist in tafen, Rom, wd die andere in der Tirkel, Kahramamiaras,

Mit seinem wnverkennharen Gesclmack wnel seinen aussergewohnlichen Sorten ist das tirkische
MARDO Eis eine Besonderheit witer den Eisspezialiviten. Diese Specialitit entsiand vor 30
Jahren am Berg Ahiv Dagl. Hevizutage ist die Marke MARDC weloweit bekannt, Die Familie Yasar
hat dazu einen grofien Beitrag geleistet. Yon anderen Eismarken unterscheidet sich MARDO Eis
dhurch seine mattivlichen, dkologisch reinen Zitaten

MODERN TESISLER

MARDO, Tiirk dondurma tretiminin kalbi olan Maras'ta 33,000 m alan Uzerine kurulmus
ve 6500 m? kapali alana sahip Yasar Dondurma ve Gida Maddeleri AS. tesislerinde tire-
tilmektedir,

Ulusal qurur kaynagimiz olan tessilerimizde, dinya dondurmacilik sekigriinin son tek-
nolojisi, lstun kalitede sinai tip dondurma dretebilmek igin seferber edilmistir.

Moderne Anlagen:
It Herzen von Marasy ca. 33000m°) wird Yasar - MARDO Eis auf einer Betriehsfliiche von 6500m*
in geschlossenen Anlagen produziert. Es ist eine der modermsien Produktionsantagen der Tiivkel,

sina, portakallisindan cileklisine kadar saatte bes ton Uretim ya-
plmazsa olmaz bir Snceliktic. Yasar Dondurma AS. laboratuar-
ntrolinden sonra korumaya alinan dondurma cegitlerimiz, yine
en geliskin yontemlerin kullanldigi 2000 m? ‘lik soguk hava depolanmizda sevkiyat icin
hazir halde bekletilmektedir.

Hygienische Produktion
O Sahneeis, Schokoladen- oder Fruchtets, alle Sorten weden wnter den modernsten
IngienischenMafistiben hengestellt. Die Qualititskontolle findet nach enypiischen Standets in
den Yusar- MARDO Eis Laboratorien st Das MARDO Eiv wind in 2000m° grofien
Tiefaihfhiusern gelagert,




KESME DONDURMA

Maras dondurmasinin lezzeti dodal olmasinda gizlidir, Gercek Maras Dondurmasi
vataninda yani Maras'ta yapilir... Bir dondurmay dondurma yapan; Maras'in essiz dogasi,
keci sttt ve 400 yllik ustaliktir,.

Dondurmadan asirlar once karsambaci yaratan eski ustalarin, Anadolumuza mal olmus
biylik lezzet geleneqi dovme Maras Dondurmasi; yapilisiyla, sunulusuyla, lezzetiyle diger
dondurmalardan farklidir. Maras dondurmasi giinimzdeki lezzet ve dogalligini, modern
tesisterde, karsambag ustalannin  geleneksel ydntemiyle ve dogal malzemelerle
Uretilmesine borcludur.

Iste bu yiizden her dondurma dondurma degildir.

Ik kurulusu 1950 yilina dayanan bu geleneksel lezzet Maras Dondurmasi; 5. kusak
temsilcileri tarafindan yonetilmekte ve Glkemiz dondurma tiketiminin bliyiik bir kismint
karsilamaktadir,

Mardo'nun dovme dondurmasinin benzeri yok.

Bu benzersizligin sirr Maras i dondurma ustalarinin yiiz elli yillik dovme ustabiginda gizli,
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Maras bir cennet bahgesi gibi kusatan efsanevi Ahir Dagi: doruklanndan etegine sira
sira dizilmis ylksek yaylalar; yamaglarindan kiplrerek akan sular; kekik, keven,
simbill, cigdem cicekleriyle beslenen kecilerin essiz kivam ve aromadaki siitleri;
yahani orkide ciceklerinin yumru koklerinden elde edilen mucizevi salep:

Iste Maras Dondurmasi,

Das Geheimnis des MARDO Eis Tiegt in den nativlichen Zutaten wnd einer 400 fihrigen
Erfahmung bet der Zubercitung, Am Anfang brachien die alien Meister Schnee vom Berg wnd
stellten mit Wentrawhensivup ein Fruchtets hey das Karsambae Eis.Gemischt mie Milch und
Sulep ( Strup einer Orchidee) entstand das Rezept fiir Sahneeis. fm Jahr 1930 waiele dem mit der
incustricilen Produktion dieser traditionellen Spezialivdt hegonnen. Mittlerweile produziert die

Firma Yasar MARDO Eis it der 5, Generation.




MARAS DOVME Schnitteis
Sade Stli Maras
Dondurmasi

Dondurma denince cogu kisinin aklina Mardo geliyor. Damak zevkinin vazgegilmez
lezzetleri arasinda nemli yeri olan Mardo aile boyu dondurma sizleri ailenizle don-
durma yemeye davel ediyor. Uzerinde fistik taneleri ile siitiin gercek tadini damak-
larinizda hissedeceksiniz.

et wmvaars miit Cremuass an £is denkt, moehie ma MARDO Eis essen MARDO fadt Ste it threr
Familie zum genicfen dieser Spezialitat ein. Mit Pistazien oder Nussstiicken wind e5 ein
unvergefilicher Genugf,

AILE BOYU Familienpackung
Kaymakli, Michrahmeis
Kaymakli-Meyveli

Sahne - Frucheis
Kakaolu-Fistikly

Schokolanen-und Pistazionety




Altin Lezzet
Baklava

Goldgenuss Baklava

Gegmisten gunumuze
Turk Mutfaginin Altin Lezzetl

Gecmisten giintimiize saray mutfaginin bas taci olan baklava Mardo'da do-

yumsuz lezzetiyle sizleri beklivor, Sultanlann tatls), tathlann sultani olarak

bilinen baklava altin gibi rengi ile ince ince agilan yufkasiyla arasina ceviz ve

fistik koyularak yapilan 6zel sosuyla yufka tatliannin padisahidir. Mardo siz- Seit Sultans Zeiten ist Baklava eine Nachspeise: fir KinigeMit MARDO Els
lere geleneksel tatllardan olusan bir soten sunuyor. Kaymakl baklava, gelin Zusammen gegessen ist ¢ eine besondere Spezialitit Deswegen stellt Yasar Mardo-
bohgas, cevizli kvnim Tiirk mutfaginin gelensel tatlilarina Marasl ustalardan Eis' diese siifie Backware besonders fein her: Dimner Blétterteie wird gefiillt mit
timiiyle ozel, nefis yarumilar. Pistizien und Nigssen und wind mit einer Spezialsolte gebacken




TATLILARTIN SAHI BAKLAVALARIMIZ
MARDO Baklava ist der Konig des Baklava

Fistikh tel kadayt Keadaysf it Maras sarma Cevizl fzel baklava

Dilber dudag S0t Nurfye Cimlk atls




PAKET URUNLER

Paket produkte

Salep
Orchdeensiruppulver

Fistik Ici

geschilte Pistazien

"ADEM \ KURU

BADEM ve hi

Badem ve kury Uzim
‘I"mg'} Mandeln mit Sultaninen

Badem [ci
geschalie Mandeln
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Kavrulmus fistik
gebrannte Pistazien
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Fistik ezmesi
Pist=ienma rzipran

Findik ezmesi
Huselnufmarzipan

Fistikll baklava
Pistazien Baklava
8500 gr.
n 1000 gr.

ACI Kna;ﬁm
PUL BIBER

Acr kirmiz) pul biber
roles scharfes Paprikapulver
-'ILED ar

Aot karmizi pul biber
rotes scharfes Paprikapulver

250 gr




!’oreset tarhana 1009 gr
MARAS TARHANAS| ity
Kahramanmaras Tarhanas! Ulkemizde bilinen tarhanadan farklidir. Sekl] yapimi ve
tadh Tirkiyemizde tekdir. Tarhananin daha kurumamisina firik denilir, serildigi
giintin aksami hazir olur, Kurutulmus tarhanada ayni firik gibi cerez olarak ceviz
fistik ve badem ile de yenmektedir, istege gare kuru, sofuk veya sicak su ile
islatilmis, tava icinde yagda kizarilmis veya sicak kemik suyu ile slatilarak
damaklarda yer bulmaktadir, tabii ki corbasi da vardir ve mevsimine gdre Calgam
dedigimiz bir turp cesidi ile'de yapilabilinir. Kahramanmaras Tarhanasi Ulkemizin
ve dinyanin dortbir yaminda gurbette yasayan Kahramanmaraslilann valizler icinde
gotirdiklerinin en kiymetlisidir, cinki qurbette bulunmasi zordur.
Kahramanmaras tarhanas kiiltirimizle birlesmis asirlardan beri
yapilmaktadir. Yillar dncesi her evin yapligi tarhana ise Kahramanmaras'ta
hiylik bir sektor olusturmus ve ilimizin ekonomisine bilylik katk saglamis ve
saglamaktadir, Kahramanmaras Tarhanasi dovme, keci yogurdu, tuz ve
kekikten yapilmaktadir,

Tarhana ist eine vergorene und gefrocknete Mischung aus Mehl, Joghurt undGemiise, die
als getrocknetes Granulat fiir die Suppe angeboten wird. Als newheit produziert Yasar
MARDO auch Tarhana- Chips.

Firinda kizarms 500gr Biberli tarhana 500 gr Sade yaprak 500 gr

ofengehackenes Tarhana Paprika Tarhim gewirzfrete Tahana Chips

Blherh crps 25‘D qar Sade tips 250 ar Kizarmis cips 254] ar
Paprika tarhana Chips gewiirzfreie Chips frittierte Chipy

¥ voryy )
'lﬁresel tarhana 500 gr Hazlr curtlahk tarhana lbaha{alhl Hazlr corbalik tarhana Isade]
Yiiresel Tarhana Chips Vkgve S00gr Titensuppe Tarhana 1 kg ve 500 gr gewiirsfreie
Titensuppe Tarhawa

G E L E N E KS EL KOY YU F KAS' Traditioneller Blatterteig

100% Natirlich ohne
Konservienmgssioffe

Mar koy yulkas
Ebat: 25x25 cm (15 adet)

Mar koy yufkast
Ebat: 60x60 cm (30 adet]




Nesye

GERCEK MARAS DONDURMASI
Echtes MARAS Eis

MARDO AILE BOYU LEZZET
MARDO leckere Familienpackung

GERGEK MARAS
GERGEK MARAS DONDURMASI DONDURMASI

GERCEK MARAS
DONDURMASI




